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Herzlich Willkommmen in unserem Restaurant

,Mein Name ist Joey Thurlings und als Kichenchef des Hauses
heil3e ich Sie im Namen des gesamten Teams des Strandhotels
herzlich Willkommen in unserem maritimen Restaurant an der Kieler Forde.

"Denke global, handle lokal."
Wir bemuhen uns, Uberwiegend regionale Produkte zu verarbeiten
und mittelstandische Lieferanten aus unserem direkten Umfeld zu berUcksichtigen.
So kommt unser frischer Fisch von lokalen Fachgeschaften,
unsere Eier vom hiesigen Hof und unser Mineralwasser aus Schleswig-Holstein.

GenielRen Sie die kleine Auszeit in unserem Hause
und lassen Sie sich kulinarisch von unserem Team verwohnen.

Wir wunschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt!”

Ihr Joey Thurlings und das Team vom Strandhotel

Bei Allergenen oder Nahrungsmittelunvertraglichkeiten
fragen Sie bitte nach unserer Karte mit der Allergen-Kennzeichnung.

Liebe Gaste,
am 01.01.26 wurde die Mehrwertsteuer fur Speisen in der Gastronomie auf 7% gesenkt.
Wir haben daraufhin unsere Speisekarte neu kalkuliert und konnten einige Gerichte
dementsprechend preislich fur Sie anpassen.
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Suppen und Kleinigkeiten

KRABBENSCHAUMSUPPE

mit gegrillter Garnele und Gemuseeinlage €119

BROT UND DIP

Ofenfrisches Baguette mit dreierlei hausgemachten Dips €89

Vorspeisen

MARINIERTES ROTE BEETE CARPACCIO
mit gerosteten Pinienkernen, Feigen und Kirschtomaten

an Rucola und Balsamico-Reduktion €149

RINDERTATAR MIT FLEISCH VOM BIO GALLOWAY AUS S.-H.

mit GewUrzgurken, Zwiebeln und einem Eigelb vom

HUhnerhof Postkamp, dazu gerdstetes Brot klein €229
grof3 € 329

LACHS- UND HEILBUTTCARPACCIO
an Babyleaf-Salat, Mango, Avocadotatar und Teriyakisauce€ 189

Salate

KLEINER BUNTER SALAT

mit gerosteten Kernen und hausgemachtem Balsamico Dressing €89

CAESAR SALAD
Romanasalatherzen mit Cherrytomaten, Krautercroutons und Caesar-Dressing €169
mMit gebackenem Hahnchenfleisch +€ 6

mit vier Knoblauch-Garnelen +€ 8

KARAMELLISIERTER ZIEGENKASE
auf buntem Salat mit grunem Spargel, Walnussen und Blaubeeren

dazu hausgemachtes Balsamico Dressing €249
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Fisch

- UNSER KLASSIKER — GEBRATENES RUCKENFILET

(LOIN — BESTES STUCK VOM FILET) VOM DORSCH (200G)
serviert mit knackigem Marktgemuse

dazu knusprige Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln

an unserer hausgemachten kérnigen Dijon-Senfsauce

STRANDER BUTT (6500)
im Ganzen gebratene Scholle
mit Salzkartoffeln und kleinem Salat

mit Speckstippe

MATIESFILET
aus Eckernforde an Hausfrauensauce, serviert mit knusprigen Bratkartoffeln

mit Speck und Zwiebeln, dazu ein kleines Salatbouquet €199

FISH & CHIPS VOM KABELJAU

mit Pommes Frites und Remouladensauce

FRISCHE FORELLE IM GANZEN GEBRATEN VON DER FISCHFARM FORELLI
AUS STRANDE
an WeiBweinsauce, dazu Petersilienkartoffeln in Mandelbutter

und Gurkensalat

DREIERLEI GEBRATENE FISCHFILETS AUS NORD- UND OSTSEE — KNURRHAHN,
ROTBARSCH UND SCHOLLENFILET
dazu Risotto mit grunem Gemuse, confierte Cherrytomaten,

und Krabbenschaum

15 KG NORDSEE-SEEZUNGE

24 STUNDEN VORAB BESTELLEN UND BEI UNS GENIEREN

€ 54,90

€ 329

€279
+€ 55

€189

€279

€299
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Fleisch

RUMPSTEAK VOM ANGUS-RIND AUS SIEBENBURGEN (2500)

mit Rahmspinat, Rosmarinkartoffeln und Krauterbutter € 389

SHORTRIB AUS DEM OFEN — 48 STUNDEN SOUS VIDE GECART

mit Portweinjus auf Kartoffel-SellerieplUree und Bohnengemuse €289

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL (VOM KALB)

mit mariniertem Kartoffelsalat,

dazu ein Gurkensalat, handgeruhrte Preiselbeeren und Zitrone €279

STRANDHOTEL BURGER

von der Farse, mit Brioche Buns, ZwiebelkonfitUre, Kase

und knusprigem Bacon, knackigem Salat, hausgemachter,

wurziger Burgersauce und Pommes Frites €199

LINGUINE PASTA , TARTUFO"

in Truffelrahm verfeinert mit Rucola und Grana Padano €199
mit saftigen Rindersteakstreifen +€8
mit vier Garnelen +€8

Vegetarisch / Vegan

PASTA SALVIA vegetarisch

mit einem leichten Salbei Pesto, dazu karamellisierter Ziegenkase

und halbgetrocknete Tomaten €219

GEGRILLTER PORTOBELLO BURGER vegan und glutenfrei

Riesenchampignon als Burger mit knackigem Salat, Zucchini, Aubergine

und pikant suRer Ajvar Sauce, dazu Suf3kartoffelpommes €219



ANKOMMEN.GENIESSEN.STRANDE.

Wo kommt's her?

Wir beziehen unser Fischangebot
unter Anderem von ,Frisch Gefischt* aus Hamburg.
Vom heimischen Kutter direkt

in die Kiche —das ist frisch gefischt.

Der Name Forelli steht seit nunmehr 50
Jahren fur hochwertige Qualitat von Forellen
und handwerklich hochwertiger Produktion

von geraucherten Fisch-Delikatessen.
Erfahrung sowie hohe Verlasslichkeit zeichnen
die Fischfarm schon seit Jahrzehnten aus. Da

der Genuss an oberster Stelle steht, sind

Herkunft sowie Frische und Klasse der

Zutaten von grof3er Bedeutung.

Die Rinderrasse Angus liebt die

Hargithagebirge in der Region Siebenburgen.
Hier konnen die kraftigen Weiderinder einen
Grof3teil ihres Lebens freilaufend auf den
weitlaufigen, naturbelassenen
Craslandschaften verbringen. SiebenbUrgen
ist landschaftlich und klimatisch hervorragend

fur eine Rinderzucht geeignet.
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Dessert

PANNA COTTA

mit Kompott aus Frichten der Saison

APFELSTRUDEL

mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne

DEATH BY CHOCOLAT"
Lauwarmes SchokoladenkUchlein mit flussigem Kern

an Erdbeersorbet und Haselnusscrunch

LIMONCELLO UND EIS

mit einer Kugel Vanilleeis von Giovanni L. und Limoncello Likor

GEMISCHTES EIS VON GIOVANNI L.
mit 3 Eiskugeln nach Wahl und Sahne
Vanille

Erdbeere

Schokolade

Haselnuss

Stracciatella

Kinderschokolade

mit Schokoladensauce

€ 89

€19

€129

€ 89

+€

Gerne reichen wir Innen auch unsere gesonderte Eiskarte mit einer Auswahl an leckeren

Eisbechern.



